CANTINA

LaSelva

Cultura Bio dal 1980

SATUS, CILIEGIOLO MAREMMA
TOSCANA DOC 2019 0,75L

Allgemeines:

Rebsorten:

Produktionsstandort:

Kontrollstelle & Qualitat:

Herstellung:

Der Ciliegiolo gehdrt zu unseren
historischen Weinen, er begleitet uns
seit Beginn dieses Abenteuers und ist,
genau wie wir, ein Kind dieses
Bodens. Der reinsortige Ciliegiolo
wird 8 Monate lang in Tonneau-
Féassern aus franzosischer Eiche
veredelt. Intensive und elegante
Struktur mit frischen Noten von reifen
roten Friichten, die durch leichte
Wirznoten vollendet werden. Reine
Ciliegiolo-Trauben, ausgelesen aus
den besten Trauben eines einzigen
Weinbergs.

100% Ciliegiolo

Magliano in Toscana

Produktionsmenge (Flaschen): 2.000
Trinktemperatur: 16C - 18C
Alkohol: 13,5%
Restzucker: 0569

arNATOSEAN saure: 5459/

VENDEMVIA 2019 oh:
va L agerfahigkeit: 5-6Jahre

Vegan: Ja

IT-BIO-006, EU Bio-Logo, 100% bio,
[talienische Landwirtschaft, EU-Oko-
Verordnung

Diein den frischen Stunden des Tages
gelesenen Trauben werden in kleinen
Stahlwannen bei einer Temperatur
von 26 Grad mit téglich schonendem
umwal zen der Maische etwa drei
Wochen vergoren. Anschlief3end wird
der Wein 8 Monate lang in
Tonneauféssern aus franzosi scher
Eiche zweiter und dritter Belegung, in
denen der Biologische Saureabbau
stettfindet, weiter vergoren.



Geschmack: Frische Noten von roten Friichten und
Kirschen, die durch eine dezente
wurzige Note vollendet werden. Am
Gaumen zeichnet er sich durch eine
feine und stiRe Tanninstruktur und
€eine ausgezeichnete Persistenz aus.

Verwendung: Passt zu Wildfleisch, gereifte
Késesorten und Vorspeisen aus der
Toskana. Serviertemperatur: 16-18 °C.
Dekantieren.

Inhalt: 0,751
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